Knackige Salate
Insalate

Frische Salate vom Buffet
Insalata mista dal buffet

Translate me with

Lo}

Google Lens

6,00€

Gemischter Salat mit Truthahnstreifen, Walniissen und Bergkase-Wiirfel
Insalata mista con tacchino, noci e cubetti di formaggio di montagna 17,00 €

Suppen
Minestre

Kiirbiscremesiippchen mit karamellisierten Kastanien
Crema di zucca con castagne caramellate

Kraftige Rinderbriihe mit Speckknddel
Consommé di manzo con canederlo allo speck

Bruschette

Bruschette mit marinierten
Tomaten-Concasseée (4 Stiick)
Bruschette con concassée

di pomodori marinati (4 pezzi)

Bruschette mit marinierten

Tomaten-Concassée und Raucherlachs (4 Stiick)
Bruschette con concassee

di pomodori marinati e salmone affumicato (4 pezzi)

11,00 €

9,00 €

7,00 €

9,00 €



Kalte Vorspeisen
Antipasti

Vitello Tonnato

diinne Scheiben vom rosa Kalbfleisch,

dazu Krauter-Thunfisch-Mayonnaise und Kapern

Vitello Tonnato 17,00 €
con capperi, maionese alle erbe e tonno

Tartar vom einheimischen Rind

serviert mit Toastbrot und Krauterbutter

Tartara di manzo 90g 15,00 €
servito con pane tostate e burro alle erbe 150g 22,00 €

Rohschinken mit gegrilltem Kiirbis, Kiirbiskernen und Krauter-Frischkase
Prosciutto crudo con zucca grigliata e suoi semi con formaggio fresco alle erbe 15,00 €

Tiroler Raucherteller

(Speck, Bauernschinken, Kaminwurze, gerducherter Hirschschinken,

Pustertaler Bergkdse und siiB-saures Gemiise)

Antipasto di affumicati alla Tirolese 15,00 €
(Speck, prosciutto del Contadino, salsicciotto affumicato,

prosciutto di cervo affumicato, formaggi della Val Pusteria e verdura agrodolce)

Tiroler Raucherteller mit Pellkartoffeln (ab 2 Personen)
(Speck, Bauernschinken, Kaminwurze, gerducherter Hirschschinken,
Pustertaler Bergkdse und siiB-saures Gemiise)

Antipasto di affumicati alla Tirolese con patate al guscio (da 2 persone) 32,00 €

(Speck, prosciutto del Contadino, salamino, prosciutto di cervo affumicato, Fiir jede weitere Person

formaggi della Val Pusteria e verdura agrodolce) Per ogni persona in pit
16.00 €




Warme Vorspeisen
Primi piatti

Linguine mit Venusmuscheln und Garnelen
Linguine con vongole e gamberi

Kastaniennocken mit Wildragout und Speck-Crumble
Gnocchi di castagne con ragu di selvaggina e crumble di speck

Nudelpfanne Clara (Ragout, Tomaten, gem. Pilze, Sahne, Speck)
Padella di pasta alla Clara (ragl, pomodori, funghi misti, panna, speck)

Kartoffelteigtaschen gefiillt mit Kiirbis,
serviert mit Parmesan und brauner Butter
Ravioli di patate ripieni di zucca, servito con parmigiano e burro sfuso

Hausgemachte Schlutzkrapfen mit Spinat gefiillt,

dazu Parmesan und braune Butter

“Schlutzkrapfen” mezzelune, fatte in casa, ripiene di spinaci
con burro sfuso e parmigiano

Kndédeltris

Rote Beete, Pilze &, Spinat auf Krautsalat

Tris di canederli

barbabietola, funghi e spinaci su insalata di crauti

18,00 €

18,00 €

12,50 €

18,00 €

13,50 €

15,00 €



Hauptgerichte
Secondi piatti

Rindsfilet mit Pfeffersauce/ Gorgonzolasauce/ Pilzsauce (250 g)

serviert mit Kastanienpiiree und Ratatouille-Gemiise

Filetto di manzo salsa al pepe / salsa al gorgonzola / salsa ai funghi (250g)
servito con purea di castagne e ratatouille

Rindstagliata mit frittierter Rauke und siisaurer

roter Zwiebel dazu Rostkartoffeln mit gegrillten Steinpilzen

Tagliata di manzo con rucola fritta

e cipolla rossa in agrodolce servito con patate saltate e porcini grigliati

Schweinefilet mit Senfsauce dazu Eierspatzle und gegrillter Kiirbis
Filetto di maiale con salsa alla senape antica, “Spatzle” e zucca grigliata

Hirschlende mit Butterkartoffel im Speckmantel, Blaukraut und Preiselbeeren
Filone di cervo con patata al burro avvolta in speck e crauti rossi ai mirtilli

Zwiebelrostbraten vom einheimischen Rind,
mit Rostkartoffeln und gemischtem Gemiise
Bistecca di manzo alle cipolle,

servita con patate arrostite e verdura mista

Wienerschnitzel vom Truthahn mit Pommes frites
Bistecca di tacchino alla Milanese con patatine fritte

Clara Burger, serviert mit Pommes frites

(Tomaten, knackige Salate, gegrillter Weichkéase, gegrillter Speck,

Tiroler Rosti, Burgersauce, Zwiebel und Rindfleisch vom heimischen Rind)
Clara Burger, servito con patatine fritte

(pomodori, insalata verde, formaggio morbido e speck alla griglia,
“Rosti” tirolese, salsa burger, cipolla e carne di manzo)

Grillgemiise mit Weichkase und Marmelade von der Preiselbeere
Verdure alla griglia con formaggio morbido e marmellata ai mirtilli

Gegrillter Lachs mit Zucchini , trifolati“mit Minzeduft
dazu Kartoffeltasche gefiillt mit Krauterfrischkase
Salmone alla griglia con zucchine trifolate alla menta

e fagottino di patate ripieno di formaggio fresco alle erbe

32,00 €

30,00 €

25,00 €

30,00 €

27,00 €

21,00 €

19,00 €

18,00 €

23,00 €



Fir unsere kleinen Gaste
Per i nostri piccoli ospiti

Nudeln mit Tomatensauce
Pasta al pomodoro 4,20 €

Spinatspatzle mit Schinkenrahmsauce
“Spatzle” agli spinaci con panna e prosciutto 5,50 €

Nudeln nach Bologneser Art
Pasta alla Bolognese 4,80 €

Wienerschnitzel vom Truthahn mit Pommes frites
Bistecca di tacchino alla milanese con patatine fritte 10,00 €

Wiirstel mit Pommes frites
Wiirstel con patatine fritte 6,50 €

Fischstabchen mit Pommes frites
Bastoncini di pesce con patatine fritte 10,00 €

Chicken Nuggets mit Pommes frites
Chicken Nuggets con patatine fritte 10,00 €



Dessert

Mousse von der Kastanie auf salzigem Karamell
Mousse di castagne su caramello salato

Erfrischendes Mandarinen-Sorbet mit Friichtespiel
Sorbetto rinfrescante al mandarino con spiedino di frutta

Orangen-Panna cotta, serviert im Glas mit marinierten Waldfriichten
Panna cotta all’arancio, servito nel bicchiere con frutti di bosco marinati

Amaretto-Halbgefrorenes mit Kaki-Sauce
Semifreddo all’amaretto con salsa di cachi

Klassischer Tiramisu
Tiramisu classico

SiiRe Zwetschgenknddel auf Vanillesauce (ca. 15 Minuten)
Canederli dolci alle prugne su salsa alla vaniglia (ca. 15 minuti)

Hausgemachter Apfelstrudel

mit Sahne oder Vanilleeis oder Vanillesauce

Strudel di mele, fatto in casa,

con panna oppure gelato alla vaniglia oppure salsa alla vaniglia

Nougatino (Espresso, 1 Kugel Nusseis, Baileys)
Nougatino (caffe espresso, 1 pallina di gelato alla nocciola, Baileys)

Vanilleeis mit Kiirbiskerndl und gerosteten Kiirbiskernen
Gelato alla vaniglia con olio di zucca e semi di zucca arrostiti

Vanilleeis mit heiBen Himbeeren
Gelato alla vaniglia con lamponi caldi

Feine Auswahl vom Siidtiroler Kdse mit Trauben, Walniissen und Mostarda
Variazione di formaggi dell’Alto Adige con uve, noci e mostarda

11,50€

6,50 €

9,50 €

12,00 €

7,50 €

10,00 €

4,00 -5,60 €

6,50 €

3,50€

6,00 €

9,00 €



